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PARÈ SFOGLIATINE AL PARMIGIANO REGGIANO VACCHE ROSSE 

VASCHETTA 72g 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          SCHEDA TECNICA 

Rev. del 30/08/2021 

 

 

 

N/S CODICE: 610033           EAN: 8056539610298 

INGREDIENTI: 

Farina di FRUMENTO, PARMIGIANO REGGIANO DOP 24 mesi Vacche Rosse 
(23%) (LATTE, sale, caglio), olio di girasole, sale, aromi naturali. 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER: 100 g PORZIONE (18g) 

Energia 1991 kJ 358 kJ 

   475 kcal      86 kcal 

Grassi 21 g 3,8 g 

di cui acidi grassi saturi 5,6 g 1 g 

Carboidrati 52 g 9,4 g 

 di cui zuccheri 1,6 g 0,3 g 

Proteine             18 g 3,2 g 

Fibre 4,1 g 0,7 g 

Sale 2,8 g 0,50 g 

IMMAGINE TIPOLOGICA 
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CONFEZIONAMENTO PRIMARIO 

Materiale e peso Flow-pack in polipropilene trasparente (PP/PE); 0,7 g x 4 

Dimensioni (mm) 105x70x15 

Peso lordo 74,8 gr 

Peso netto 72 gr 

 

CONFEZIONAMENTO SECONDARIO 

Materiale e peso Vaschetta in polipropilene trasparente (PP/PE) 9,2 g   

Dimensioni (mm) 105x60x170h 

Peso lordo 82,8 g 

Peso netto 72 g 

     

 
 
 

  

DATI LOGISTICI 
 

CARTONE 

Tipologia imballo SCATOLA CARTONE 

Materiale  CARTONE 

Dimensione (cm) 53x29x32h 

N. Pezzi per cartone 50 

Peso lordo 4,44 Kg 

Peso netto 3,6 Kg 

 

 CARATTERISTICHE PRODOTTO: 

Aspetto: Sfogliatina di forma circolare/ellittica 
irregolare; colore dorato tipico di prodotto da 
forno secco ben cotto; alone esterno 
leggermente più dorato rispetto all’interno 
lievemente più chiaro. Superficie irregolare 
leggermente vescicolata.  

Odore: 
Fragrante, intenso, tipico degli ingredienti 
utilizzati. Assenza di odori anomali. 

Sapore: 

Fragrante, intenso, leggermente salato, tipico 
di prodotto da forno con elevato contenuto in 
formaggio Parmigiano Reggiano. Assenza di 
sapori anomali. Lieve tipica gradevole 
sensazione di pizzicore dovuta alla ricchezza 
del formaggio. 

Consistenza: 
Croccante e fratturabile sia al tatto che al 
palato. Facilmente deglutibile. 

Shelf-life dalla data produzione 180 giorni 

Temperatura di trasporto Temperatura ambiente (max 25°) 

Modalità di conservazione prima e dopo apertura Temperatura ambiente, 30 gg 


